SWEET
& SALTY
RESTAURANT

COMIDA

Todos los precios incluyen IVA.

Lista de sustancias o productos que causan alergias o intolerancias
(Reglamento (UE) n° 1169/2011 del Parlamento Europeo y del Consejo):

Vegetariano ¢« Vegano

El nimero de la sustancia que causa alergia o intolerancia aparece indicado junto a cada plato.
En caso de duda, por favor, consulta con nuestro equipo de cocina.

CARAMELO

PALMA BEACH



VERDE CON ACTITUD

THAI MANGO & LANGOSTINOS

Mango y papaya rallada, langostinos, cacahuetes, chile rojo y alifio agridulce.

BURRATAY PESTO

Burrata, tomates cherry, rucula, pesto de albahaca y un toque de balsdmico.

SALMON & AGUACATE

Salmdén ahumado, soja, hojas verdes, aguacate braseado, tomates cherry, mayonesa de srirachay
crujiente de maiz.

SHAWARMAN CRUJIENTE

Pollo Shawarman, bacon crujiente, queso Cheddar fundido, cebolla crispy y salsa ranchera de lima.

CESAR CLUB

Cogollos de lechuga, pollo a la parrilla, bacon, huevo, parmesano, croutons y aderezo César.

Vegetariano © Vegano

14,5€

129 €

121€

"9 €

121€



PEQUENOS VICIOS

CURRYWURST “DIRTY™

Salchicha bratwurst con patatas gajo estilo dirty, queso cheddar fundido, ketchup al curry, cebolla
crujiente y miel con sriracha.

GAMBA CRUNCH MEX

Gambones en panko crujiente, alifio de lime, chili suave y comino, servidos con chipotle-mayo y lima
fresca.

NACHOS DELUXE

Nachos horneados con carne de cerdo desmechada, queso fundido, guacamole, jalapefios y cebolleta
fresca.

YAKITORI DE POLLO

Brochetas de pollo a la parrilla glaseadas en salsa teriyaki agridulce, acompafiadas de mayonesa de
tamarindo.

POLLO FRITO ESTILO KENTUCKY

Trozos de pollo premium rebozados al estilo Kentucky, acompafados de salsa barbacoa.

ORIGINAL NACHOS

Nachos horneados con queso fundido, guacamole artesano y pico de gallo.

Vegetariano © Vegano

89€

99¢€

10,9 €

10,3 €

102€

93 E€



MOMENTO ESTELAR

COSTILLAS BBQ AL BOURBON

Costillas de cerdo cocinado a baja temperatura, glaseado con nuestra salsa BBQ al Bourbon y servido
con patatas fritas.

BLACK ANGUS ENTRECOTE (300G)

Entrecote de Black Angus a la parrilla con mantequilla de hierbas "Café de Paris", acompaiado de
patatas gajo y pimientos del padrén.

FISH &CHIPS DE PESCADO FRTITO AL ESTILO CAJUN

Lomos de bacalao con rebozado crujiente de especias cajun,servidos con patatas fritas y salsa remou-
lade artesana.

POLLO KATSU AL CURRY JAPONES

Pechuga de pollo premium empanada en panko japonés, servida sobre una base de salsa curry
artesana, arroz jozmin y cebolleta fresca.

SCHNITZEL DE TERNERA BLANCA

El cldsico escalope de ternera blanca con empanado crujiente, acompafado de ensalada alemana de
patata y chutney de pepinillos.

SALMON TERIYAKI & SHIITAKE

Salmén fresco a la llama glaseado con salsa teriyaki, acompafiado de packchoy salteado y setas
shiitake.

Vegetariano © Vegano

16,9 €

225€

165€

14,9 €

15,6 €

16,7 €



HUERTO CANALLA

VEGGIE SUPREME BURGER

Pan brioche, hamburguesa vegetal premium, mayonesa cremosa, lechuga, tomate, cebolla morada
y nuestro guacamole artesano.

HALLOUMI & PESTO FOCACCIA

Queso halloumi a la parrilla con pimientos asados, aguacate, tomates cherry glaseados y rucula
fresca en pan focaccia con crema de pesto rojo.

FALAFEL

Falafel crujiente, queso feta braseado, pepino a la menta, granada, pistachos y yogur-harissa.

ROLLITOS DE PRIMAVERA

Crujientes rollitos artesanales rellenos de verduras frescas y hierbas aromdticas, servidos con salsa
dulce de chiliy un toque de cacahuete.

Vegetariano © Vegano

129 €

13,5 €

99€

89€



ENTRE PAN Y GLORIA

MONSIEUR JACQUE BURGER

Pan brioche, carne de res, mayonesa de trufa, queso raclette, lechuga, tomate y pepinillos.

FIREPLACE VIBES BURGER

Pan brioche, carne de res, bacon, queso cheddar, guacamole, salsa BBQ y cebolla frita.

RANCH BURGER

Pan brioche, carne de res, lechuga lollo, tomate, queso gouda, pepino encurtido, cebolla crujiente y
aderezo ranch.

THE OG CLASSIC BURGER

Pan cldsico, carne de res con queso, lechuga, tomate y mayonesa.

BURGER DE POLLO CRUIJIENTE CLASICA

Pan cldsico con pollo crujiente, lechuga, tomate, cebolla y mayonesa.

BURGER DE TERNERA CARAMELO

Pan brioche, carne de res, huevo frito, bacon, cheddar, aros de cebolla crujiente, lechuga y tomate.

BURGER DE POLLO CARAMELO

Pan brioche, pollo crujiente, huevo frito, bacon, cheddar, lechuga y tomate.

Vegetariano © Vegano

125€

”25E€

125€

105€

105€

”25E€

125€



MORDISCOS CON FLOW

ROAST BEEF SANDWICH

Pan tostado, lonchas jugosas de roast beef, queso Gouda fundido, salsa tdrtara y rdcula fresca.

PORK & PICO BURRITO

Tortilla de trigo rellena de pulled pork, arroz mexicano, frijoles, cebolla, pico de gallo, cheddar y crema de
aguacate.

FOCACCIA DE POLLO CESAR

Focaccia artesana, pollo a la parrilla, bacon, lechuga romana, lascas de parmesano y aderezo César.

CLUB SANDWICH

Pan de molde tipo inglés, pechuga de pollo a la parrilla, huevo, bacon, lechuga romana y tomate.

WRAP SHAWARMAN

Wrap de trigo, pollo shawarma especiado, lechuga, tomate, pepino, cebolla y salsa tzatziki artesana.

ROLL DE POLLO CRUIJIENTE

Pollo empanado crujiente, queso cheddar fundido, lechuga fresca y salsa secreta "Street-Mayo" en pan
brioche.

Vegetariano © Vegano

125€

”25€

129 €

"9 €

109 €

ns€



PARA COMPARTIR (O NO)

PATATAS FRITAS

Raciéon generosa de patatas fritas crujientes, en su punto de sal, con dip a elegir: mayonesa, kétchup

O mostaza.

BONIATOS FRITOS

Crujientes de boniato frito, acompafiadas de dos salsas a elegir: mayonesa, kétchup o mostaza.

PATATAS FRITAS CON TRUFA'Y PARMESANO

Patatas fritas bafiadas en mayonesa de trufa negra y lascas de queso parmesano.

PATATAS BRAVAS

Patatas crujientes con nuestra salsa brava picante y alioli de ajo asado.

THE HANGOVER KILLER (SAUSAGE FEST)

Seleccidn de Bratwurst y Currywurst con una montafia de patatas, cebolla crujiente y mostaza
dulce.

COMBO TRIPLE DE POLLO

Alitas picantes, tiras de pollo Cajun y Kentucky chicken, servidos con patatas y trio de salsas (BBQ,
Ranch y Street-mayo).

ULTIMATE BURGER COMBO

Fireplace Vibes Burger con aros de cebolla, sticks de mozzarella y racién de patatas con cheddar.

COMBO MEX-FEST

Mini Burrito de Pulled Pork, quesadillas de queso fundido, Original Nachos y Jalapefio Poppers.
Servido con guacamole, crema agria y pico de gallo.

COMBO STREET DE POLLO

Combo de pollo crujiente: Crunchy Chicken Burger, aros de cebolla y racién de patatas con queso
cheddar.

EXTRA DIP
BBQ, Alioli ,Salsa Brava,nata agria: +0,5€

Mayo de Trufa, Guacamole,Pico de Gallo: +20€

Vegetariano © Vegano

41€

59€

56€

69€

159 €

15758

16,5 €

[IASES

159 €



AL DENTE & CON ACTITUD

CARBONARA

Spaghetti acompafiado de una salsa cremosa de huevos, guanciale y queso pecorino curado.

BOLOGNESE

Rigatoni con nuestra salsa bolofiesa artesana de res, tomate y verduras.

LASAGNA

Capas de pasta, salsa bolofiesa casera, bechamel y queso parmesano gratinado.

GAMBAS Y CALABACIN

Tagliatelle con gambas, calabacin y salsa de ajo y vino blanco.

AMATRICIANA

Bucatini con guanciale, salsa de tomate, chile y queso pecorino.

PESTO Y PARMEZANO

Fusilli con salsa de albahaca, pifiones y parmesano.

MASA & MAGIA

MARGARITA

Base de tomate, mozzarella, albahaca fresca y aceite de oliva.

PROSCIUTTO Y FUNGHI

Base de tomate, mozzarella, jamdn cocido de calidad y champifiones laminados.

PEPPERONI

Base de tomate, mozzarella y una dosis masiva de pepperoni picante.

BBQ

Base de tomate, carne picada, bacon ahumado, cebolla, mozzarella y salsa barbacoa.

GRILLATA

Mozzarella, rodajas de tomate, pollo a la parrilla y salsa pesto.

VEGGIE PESTO

Base de pizza con pesto de albahaca,mozzarella ,pimiento asado, calabacin y aceituna negra.

Vegetariano © Vegano

125€

121€

131€

13,8 €

129 €

121€

M4€

12,7 €

125 €

13,5 €

13,5 €

125€



EL LADO MAS SWEET

CHEESECAKE "°’° 50€

Crema de gqueso suave sobre base de galleta artesana y coulis de fresas.

MUERTE POR CHOCOLATE °’ 50 €

Combinacion de texturas con una suave mousse de chocolate, bizcocho de chocolate calado con un
toque de ron y acompanado de frescos frutos del bosque.

DELICIA DE MANGO °’ 50€

Deliciosa combinacion de crema de mascarpone con mango fresco y mango coulis, sobre una base de
crumble crujiente y terminada con un toque de menta fresca.






